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1. (+) Ê®úEòÉ¨ªÉÉ VÉÉMÉÉ ¦É®úÉ (EòÉähÉiªÉÉ½þÒ {ÉÉSÉ) :----

(1ú) ´ÉºiÉÚ JÉ®äúnùÒ Eò®úhªÉÉSÉä ´ÉèÊ¶É¹]õ¬±ÉÉ .................... +ºÉä ¨½þhÉiÉÉiÉ.

(2) º]õÉ¡ò ¨ÉÒ±É ½äþ ............... JÉSÉÉÇiÉ Ê´É¦ÉÉMÉ±Éä VÉÉiÉä.

(3ú) ................ ½äþ VÉ{ÉÉxÉSªÉÉ iÉÉÆnÖù³ýÉ{ÉÉºÉÚxÉ ¤ÉxÉ´É±Éä±ÉÒ nùÉ°ü +É½äþ.

(4) ¶ÉÉÆ{ÉäxÉ ½äþ ............... iÉÉ{É¨ÉÉxÉSÉä ´ÉÉfø±Éä VÉÉiÉä.

(5) +±EòÉä½þÉä±ÉÒEò ¤Éä́ ½þ®äúVÉ C±ÉÉÊ®úÊ¡òEäò¶ÉxÉ Eò®úhªÉÉºÉÉ`öÒ ................ú ́ ÉÉ{É®ú±Éä VÉÉiÉä.

(6ú) Ê¤É+®ú±ÉÉ BEò Ê´ÉÊ¶É¹]õ EòbÚ÷ SÉ´É ............... ¨ÉÖ³äý ªÉäiÉä.

(¤É) VÉÉäb÷¬É ±ÉÉ´ÉÉ :----

‘ + ’ MÉ]õ ‘ ¤É ’ MÉ]õ

(1) ´½þÉäbÂ÷EòÉ (+) Î´½þºEòÒ

(2) VÉä +ÉÊhÉ ¤ÉÒ (¤É) ¥ÉÖ]õ

(3) ´Éä®úÒ bÅ÷ÉªÉ (Eò) EòÉäxVÉÒxÉºÉÇ

(4) ¤ÉäxÉäÊb÷C]õÒxÉ (b÷) <]õ±ÉÒ

(5) +ÉäZÉÉä (<) EòÉäxªÉìEò.

(Eò) ¡Öò±É ¡òÉì̈ ÉÇºÉ Ê±É½þÉ (EòÉähÉiÉä½þÒ {ÉÉSÉ) :----

(1) Eäò. +Éä. ]õÒ.

(2) ´ÉÒ. BºÉ. +Éä. {ÉÒ.

(3) <. +Éä. CªÉÚ.

(4) b÷Ò. +Éä. B¨É.

(5) {ÉÒ. +Éä. BºÉ.

(6) BxÉ. ºÉÒ. +É®ú.

(b÷) JÉÉ±ÉÒ±É |ÉEòÉ®úSªÉÉ Ê±ÉEò®úSÉä xÉÉ´É Ê±É½þÉ :----

(1) ½þ¤ÉÇ }±Éä́ ½þ®úbÂ÷

(2) EòÉäEòÉäxÉ]õ }±Éä́ ½þ®úbÂ÷

(3) +Éì®åúVÉ ¤ÉäºÉb÷Â

(4) GòÒ¨É ¤ÉäºÉb÷Â

(5) EòÉì¡òÒ }±Éä́ ½þ®úbÂ÷.

2. JÉÉ±ÉÒ±É{ÉèEòÒ nùÉäxÉ |É¶xÉÉÆSÉÒ =kÉ®äú Ê±É½þÉ :----

(+) ÊxÉªÉÆjÉhÉÉSÉÒ ´ªÉÉJªÉÉ Ê±É½þÉ ´É iªÉÉSÉä =qäù¶É Ê±É½þÉ.

(¤É)  ½þÉì]äõ±ÉÉiÉ ´ÉÉ{É®ú±ÉÒ VÉÉhÉÉ®úÒ Ê´ÉÊ´ÉvÉ JÉ®äúnùÒSÉä |ÉEòÉ®ú º{É¹]õ Eò®úÉ.

(Eò) ¨ÉÉxÉEò EÞòiÉÒSÉä ¨É½þk´É +Éä³ýJÉÉ BJÉÉtÉ bÅ÷ÓEòSÉä ¨ÉÉxÉEò EÞòiÉÒSÉä xÉ¨ÉÖxÉä iÉªÉÉ®ú Eò®úÉ.

(b÷) +ÉEÞòiÉÒºÉ½þ iÉÒxÉ ¤ÉÉ®ú Ê®úEòÉìbÇ÷ ºÉ¨ÉVÉÚxÉ Ê±É½þÉ.



3. nùÉäxÉ |É¶xÉÉÆSÉÒ =kÉ®äú Ê±É½þÉ :----

(+) SÉÉ]ÇõSªÉÉ ¨ÉÉvªÉ¨ÉÉiÉÚxÉ +±EòÉä½þÉäÊ±ÉEò ¤Éä́ ½þ®äúVÉSÉä ´ÉMÉÔEò®úhÉ Eò®úÉ.

(¤É) ®ú¨ÉSªÉÉ =i{ÉÉnùxÉÉSÉÒ Ê´ÉºiÉÞiÉ ¨ÉÉÊ½þiÉÒ Ê±É½þÉ.

(Eò) ¤ÉÉ®úSªÉÉ ¦ÉÉMÉÉSÉÒ +ÉEÞòiÉÒºÉ½þ ¨ÉÉÊ½þiÉÒ º{É¹]õ Eò®úÉ.

(b÷) Ê´ÉÊ´ÉvÉ {ÉÉiÉ³ýÒ´É®úÒ±É Eò¨ÉÇSÉÉªÉÉÆSªÉÉ |ÉÊ¶ÉIÉhÉÉSÉÒ MÉ®úVÉ +Éä³ýJÉÉ.

4. nùÉäxÉ |É¶xÉÉÆSÉÒ =kÉ®äú Ê±É½þÉ :----

(+) ¤ÉìxC´Éä]õ ¨ÉìxÉäVÉ®úSªÉÉ EòÉªÉÉÇSÉÒ ´É VÉ¤ÉÉ¤ÉnùÉªÉÉÆSÉÒ ªÉÉnùÒ Eò®úÉ.

(¤É) ¡Úòb÷õ Bhb÷ ¤Éä́ ½þ®äúVÉ Ê´É¦ÉÉMÉÉiÉ ´ÉÉ{É®ú±Éä VÉÉhÉÉ®äú Ê´ÉÊ´ÉvÉ ®äúEòÉìbÇ÷SÉÒ ¨ÉÉÊ½þiÉÒ tÉ.

(Eò) Êb÷º{ÉäÏxºÉMÉ ¨É¶ÉÒxÉSÉä ¡òÉªÉnäù ´É iÉÉä]äõ Ê±É½þÉ.

(b÷) ªÉähÉÉªÉÉ ¨ÉÉ±ÉÉSÉÒ Ê´ÉºiÉÞiÉ ¨ÉÉÊ½þiÉÒ Ê±É½þÉ.

5. Ê]õ{ÉÉ Ê±É½þÉ (EòÉähÉiªÉÉ½þÒ SÉÉ®ú) :----

(+) ®äúº]õÉì®Æú]õ¨ÉvªÉä Ê´ÉGòÒ ´ÉÉføhªÉÉºÉÉ`öÒ ºÉÚSÉEò Ê´ÉGòÒ.

(¤É) ®äúº]õÉì®úÆ]õSÉÒ ªÉÉäVÉxÉÉ Eò®úiÉÉxÉÉ VÉÉMÉäSÉÒ ÊxÉ´Éb÷.

(Eò) OÉÉ½þEò ½þÉiÉÉ³ýhÉä ´É iªÉÉSÉä ¨É½þk´É.

(b÷) ¤ÉVÉä]õÓMÉ.

(<) ¤ÉÉ®ú ´É ®äúº]õÉì®Æú]õ¨ÉvªÉä ±ÉÉMÉhÉÉ®äú ±ÉÉªÉºÉäxºÉ.

6. ¡ò®úEò º{É¹]õõ Eò®úÉ (EòÉähÉiÉä½þÒ nùÉäxÉ) :----

(+) ºEòÉìSÉ Î´½þºEòÒ-+ÉªÉ®úÒ¶É Î´½þºEòÒ.

(¤É) b÷ÉEÇò ®ú¨É-´½þÉ<]õ ®ú¨É

(Eò) EÆò]ÅõÉä±Éä¤É±É EòÉìº]õ-+xÉEÆò]ÅõÉä±Éä¤É±É EòÉìº]õ.

(b÷) B±É ¤ÉÒ+®ú-±ÉÉMÉ®ú ¤ÉÒ+®ú.
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(ENGLISH)

[TIME ALLOWED — 3 HOURS]

(MARKS — 100)

ADVANCED FOOD AND BEVERAGE SERVICE (THEORY)

1. (a) Fill in the blanks (any five) :—

(i) A clear description of an item to be purchased is called ............... .

(ii) Staff meals is .................. cost to the organization.

(iii) .................. is a japanese spirit made from rice.

(iv) Service temperature for champagne is ................. .

(v) .................. agent is used for clarification of alcoholic beverages.

(vi) ..................  imparts characteristics bitter flavour to beer.

(b) Match the following :----

‘A’ Group ‘B’ Group

(i) Vodka (a) Whisky

(ii) J and B (b) Brut

(iii) Very dry (c) Congeners

(iv) Benedictine (d) Italy

(v) Ouzo (e) Cognac.

(c) Write the full forms of (any five) :—

(i) KOT (ii) VSOP (iii) EOQ

(iv) DOM (v) POS (vi) NCR.

(d) Name the following liqueurs :--

(i) Herb flavoured liqueur.

(ii) Coconut flavoured liqueur.

(iii) Orange based liqueur

(iv) Cream based liqueur.

(v) Coffee flavoured liqueur.

2. Attempt any two of the following :—

(a) Define Control. Explain the objectives of Control.

(b) Explain various methods of purchasing followed by hotel.

(c) What is the importance of standard recipe. Prepare a standard recipe
format for a drink.

(d) Explain with the help of a format any three bar records.

3. Answer any two of the following :—

(a) Classify alcoholic beverages with a help of a chart.

(b) Explain in detail the production of Rum.

(c) Draw and lable the parts of a bar.

(d) Explain in detail the purpose of training of staff at various levels.
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4. Answer in brief (any two) :—

(a) Write the duties and responsibilities of a banquet manager.

(b) List the various records maintained in food and beverage department.

(c) Write the advantages and disadvantages of dispensing machines.

(d) Describe in detail the process of receiving goods.

5. Write short notes (any four) :—

(a) Increasing sales in the restaurant with suggestive selling.

(b) Role of site selection while planning restaurants.

(c) Customer handling and its growing importance in hospitality.

(d) Budgeting.

(e) Licenses used in bar and restaurant.

6. Differentiate between any two of the following :—

(a) Scotch whisky-Irish whisky.

(b) Dark Rum-White Rum.

(c) Controllable cost-Uncontrollable cost.

(d) Ale beer-Lager beer.
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